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LA CARTE



50.00

E N  A T T E N D A N T

C o rn et d e ch a rcu terie Lo u is  O spita l
Chorizo, makila, andouille sèche

Ja m b o n  d e B a yo n n e, Ferm e A b o tia
24 mois d’affinage

Fo ie gra s en  terrin e

Ja b u go ib erico b ello ta
24 mois d’affinage

L E S  E N T R É E S

G a spa ch o  d e po ivro n s ro u ges
Burrata et vinaigrette aux pignons et jalapeno fumé

Fra îch eu r d e po u lpes
Aux olives taggiasche, concassé de tomates au basilic et mousse aux pignons

Th o n  cru  en  fin es tra n ch es 
Copeaux de foie gras, marmelade oranges dattes et fruits secs

R a vio les d e cra b e
Au gingembre, bouillon coco, curry, citronnelle huile de sésame torréfié

C a rpa ccio  d e B o eu f
Condiment courgette, radis, citron confit et amandes grillées

P L A T S  B IS T R O T

B œ u f
Filet façon Wellington (foie gras et confit d’échalotes)

C la ssiq u e ta rta re d e b œ u f 
Frites et mesclun

P L A T S  V É G É T A R IE N S

Sa la d e d e légu m es (en trée)
Au pesto rouge et ricotta au basilc

R iso tto  d ’épea u tre (pla t)
Au parmesan, crème fouettée à l’huile de truffe

R E T O U R  D U  M A R C H É

Le 3-en -1 d u  m id i
du lundi au vendredi (hors jours fériés)

8.50

14.00

15.80

18.00

13.50

15.50

15.00

13.80

29.50

18.50

13.50

15.50

20.40

L E S  P L A T S

C ô te d e co ch o n  ferm ier à  pa rta ger

M erlu
en pavé, spaghetti de courgettes au pesto de roquette, sauce vierge

Th o n
Wok de légumes croquants, espuma cacahuètes et saté

M a igre 
En pavé, tzatziki, mousseline de céléri et vinaigrette granny smith

So u ris  d ’a gn ea u  co n fite
Légumes comme un tajine aux fruits secs et raz el hanout

P a vé d e vea u
Jeunes carottes confites à l’orange, sauce bigarade à la sauge 

26.00

26.00

27.00

L E S  F R O M A G E S

Sélectio n  d e fro m a ges d e Jea n  d ’A lo s 11.00

L E S  D E S S E R T S

R iz a u  la it
de la maison, caramel beurre salé

C h o co la t, pra lin é m a iso n
Millefeuille caramélisé, ganache chocolat et glace chocolat

A b rico t
Biscuit vanille, mousse et marmelade abricot, miel et thym

P o m m e, citro n n elle
Sablé, compotée de pommes, crème diplomate

So rb et fa b rica tio n  a rtisa n a le
Fraise, passion, citron, mangue, framboise

B a b a  a u  rh u m  à  pa rta ger
Confit de fruits rouges, chantilly Vanille Bourbon

8.00

25.00

27.00

11.00

10.00

10.00

7.00

16.80

Nous recommandons à toute personne présentant des allergies de se présenter.
La liste des produits allergènes est à disposition.

PRIX NETS EN EUROS ET SERVICE COMPRIS

M aître restaurateur depuis le 18 avril 2014

14.00


